
APRESENTAÇÃO



QUEM SOMOS?
PRODUTORES NACIONAIS



CONHECE O GRUPO  MONTIQUEIJO?

Unidade de 

produção de leite

Unidade de 

produção de queijo



A Montiqueijo é uma empresa de produtos lácteos, 

especializada na produção de queijos de 

vaca, fundada em 1963 pelo casal Carlos e 

Ludovina Duarte, onde a tradição no paladar 

permanece desde as gerações mais antigas. 

A família Duarte iniciou a sua atividade com uma 

pequena queijaria em Lousa e hoje detém umas 

das principais marcas portuguesas 

produtoras de queijo fresco, requeijão e 

queijo curado de vaca.

A MONTIQUEIJO



O crescimento crescente linha de produção da 

Montiqueijo conduziu-nos, em 1999 à criação de 

uma empresa exclusivamente dedicada à 

produção própria de leite – a Agroleite. Neste 

local instalámos uma vacaria que atualmente 

tem mais de 1500 animais, com os mais 

sofisticados equipamentos técnicos que 

permitem controlar todo o processo de

produção do leite. 

A AGROLEITE



Apresentamo-nos no mercado dos lacticínios com um 

circuito de produção completo: 

- Cultivo do cereal 

- Formulação da ração das nossas vacas 

- Apoio Nutricional e Veterinário

- Cuidadores da própria vacaria

- Recolha e tratamento do leite retirado das nossas 

vacas

- Produção e embalamento dos nossos queijos

A FILEIRA COMPLETA



SEGURANÇA ALIMENTAR
CERTIFICADOS DESDE 2008



Desde 2008, que introduzimos na nossa unidade de 

produção metodologias de segurança alimentar 

através de equipamentos que asseguram a 

qualidade do produto, desde da sua origem.

O controlo de qualidade começa desde o cereal 

que alimenta a vaca até à recolha do leite e 

posterior tratamento, para se tornar a matéria-

prima principal dos queijos.

. 

SEGURANÇA ALIMENTAR



SEGURANÇA ALIMENTAR
Este caminho traçado pela Montiqueijo tem como objetivo minimizar os riscos alimentares e aumentar a confiança dos 

consumidores que estão cada vez mais conscientes, no que se refere à segurança e qualidade dos alimentos. 

As nossas certificações:

- 2008 a 2015 Certificação ISO 22000

- 2016 a 2018 Certificação FSSC 2200

- 2019 a 2023 Certificação IFS Food

O modelo de certificação alimentar IFS Food exige o contínuo cumprimento de requisitos legais 

extremamente exigentes, das boas práticas de fabrico e dos requisitos específicos da segurança 

alimentar, possibilitando o reconhecimento das empresas num mercado mais amplo e exigente. 

O processo de certificação IFS Food é válido por um ano, sendo renovável mediante uma auditoria anual, o que 

implica uma atualização constante de todas as práticas e das infraestruturas.



BEM ESTAR ANIMAL
A CUIDAR DAS VAQUINHAS DESDE 1999



Ao criarmos a nossa própria vacaria assumimos um 

novo compromisso: garantir o bem estar animal.

Acreditamos que o bem estar animal é um dos segredos 

para uma boa produção e consequentemente uma matéria 

prima de excelência.

As nossas vacas não podiam estar melhores, temos 

equipamentos de massagens/relaxamento e música para 

os seus ouvidos. Esta unidade de produção conta ainda com 

acompanhamento veterinário permanente. 

BEM ESTAR ANIMAL



BEM ESTAR ANIMAL

Ao fórmula da ração das nossas vacas foi criada por 

uma equipa de veterinários-nutricionistas, de forma 

a garantirmos uma dieta equilibrada que forneça 

todos os nutrientes necessários a uma boa nutrição.

Todos os anos o volume diário de produção de leite 

tem vindo a crescer, devido a todas as medidas de 

melhoramento que têm sido implementadas na 

nossa vacaria como por exemplo, o programa 

Procross.



BEM ESTAR ANIMAL

O programa Procross pressupõe o cruzamento entre 

raças de aptidão leiteira com vista melhorar a 

saúde, fertilidade e longevidade dos animais devido 

à complementaridade entre raças.

Através desta metodologia temos vindo a 

aprimorar todo o processo de produção, melhorando 

a qualidade do nosso leite e simultaneamente 

promovendo bem estar das nossas vacas.



SUSTENTABILIDADE
FAZ PARTE DO NOSSO ADN



Desde sempre que a Responsabilidade sobre o Ambiente 

esteve presente no caminho que temos vindo a desenvolver.  

Esta Responsabilidade está presente em várias frentes da 

nossa atuação:

- Instalação de 628 painéis solares fotovoltaicos 
que hoje representam uma parte significativa do consumo 

energético (cerca de 15%) na linha de produção dos 

nossos queijos. 

- Em 2022 produzimos 146 toneladas de queijos a 

energia solar. 

SUSTENTABILIDADE 
AMBIENTAL



SUSTENTABILIDADE 
AMBIENTAL

Economia Circular: 

Atualmente reaproveitamos 60% dos nossos 

resíduos. Temos um sistema de efluentes que visa a 

separação do resíduos sólidos e líquidos das águas 

utilizadas para a lavagem dos parques dos animais. 

O estrume é armazenado em silos e utilizado como 

fertilizante natural nos terrenos de cultivo, as 

águas são reutilizadas para lavagens. 



SUSTENTABILIDADE 
AMBIENTAL

Com a mais recente tecnologia implementada na nossa vacaria 

conseguimos uma refrigeração imediata do leite, assim que é 

recolhido do animal e em seguida colocado na cisterna. 

Este processo ao mesmo tempo que promove a segurança 

alimentar, reduzindo a possibilidade de contaminação,

permite um aproveitamento da energia térmica 
que é transferida para as águas para aquecimento interno.

Através deste equipamento todo o processo de recolha e 

transporte bem mais simples, mais seguro e mais eficiente.

Poupamos em média 800 litros de água diariamente 

ao retirar do nosso processo de trabalho a cisterna de 

arrefecimento.



SUSTENTABILIDADE 
AMBIENTAL

A sustentabilidade também está assegurada no processo 

agrícola, uma vez que o cultivo da alimentação dos animais é 

feito de uma forma responsável: 

- utilizamos fertilizantes de libertação controlada, isentos 

de Azoto Nítrico, evitando assim a lixiviação dos solos;

- - conseguimos uma melhoria dos solos com aplicação de 

calcário dolomítico de extração natural;

- A utilização de leguminosas anuais e perenes permitem-

nos uma otimização do solo através a captação do azoto 

de uma forma natural, reduzindo substancialmente o uso 

de fertilizantes nitrogenados.



Fomos pioneiros na remoção do cincho dos nossos 

queijos, em 1998, o que nos permitiu reduzir o consumo 

de 131 toneladas de plástico nos últimos 3 anos.

A remoção do cincho teve impacto sobre a qualidade do 

produto, uma vez que veio prolongar a frescura do 

queijo fresco ao permitir que o soro esteja em contacto 

direto com o produto. 

Mais tarde em 2020 diminuímos a espessura da nossa 

embalagem, o que veio representar uma redução de 

30% do plástico utilizado em cada embalagem. 

REDUÇÃO DO
PLÁSTICO



Temos vindo a promover uma redução do nosso impacto sobre 

os recursos hídricos, recorrendo a equipamentos de lavagem 

que garantam menor consumo de água e através da 

implementação de sistemas de reciclagem/tratamento de 

águas, para que possamos ter um sistema circular de 

consumo, que permita reduzir o nosso impacto sobre o 

consumo e poluição das águas nas nossas unidades de 

produção.

REDUÇÃO DOS
RECURSOS HÍDRICOS



Oferecemos regularmente produtos a instituições 

de solidariedade social da região aplicando a 

filosofia de desperdício zero, onde desta forma 

fazemos um aproveitamento quer do excedente de 

produção, quer do produto que não está dentro da 

calibragem/aparência exigida pelo mercado (o 

chamado produto “feio”).

POLÍTICA DE 
DESPERDÍCIO ZERO



RESPONSABILIDADE SOCIAL
AS PESSOAS



Fomentamos a formação, a diversidade cultural e a 

não discriminação racial, temos vindo a acolher na 

nossa equipa pessoas de diferentes etnias e 

ajudamo-las em diversas áreas onde precisam de 

apoio. 

RESPONSABILIDADE
SOCIAL



Procuramos sempre que possível ser agentes de 

inclusão social através da contratação de profissionais 

em reabilitação e valorizamos a equipa com a 

premiação por dedicação e antiguidade. 

Internamente promovemos ações de sensibilização 

para questões ligadas à sustentabilidade:

- Ação de plantar árvores

- Oferta de chávenas de loiça para reduzir ao 

máximo o uso de materiais descartáveis.

RESPONSABILIDADE
SOCIAL



RESPONSABILIDADE
SOCIAL

Temos procurado estar presente em 

ações de apoio e responsabilidade 

social sempre que é possível 

participando na maioria das atividades 

locais de cariz desportivo, cultural e 

educativo. 



Este é um trabalho de continuidade, sem fim, sempre que atingimos as nossas metas, 

criamos novos desafios.  A urgência do problema climático tem de nos direcionar para a 

procura de novas forma de trabalhar, é importante encontrarmos os parceiros certos que 

nos ajudem a melhorar os nossos resultados, quer a nível de melhor eficiência energética, 

redução de consumos hídricos, redução da pegada carbónica.  

É um desafio grande para todos mas está nas nossas mãos trazermos novos caminhos e a 

garantia da existência de um futuro para as próximas gerações! 

SUSTENTABILIDADE
AMBIENTAL E RESPONSABILIDADE SOCIAL



OBRIGADO
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